
DÉJEUNER DÎNER

LUNDI
10/06

r Buffet de crudités
r Poisson à la bordelaise /

Paupiette de veau sauce Brillât-Savarin
r Riz / Poêlée paysanne
r Rondelé aux noix

r Liégeois de fruits / Orange

r Salade de pois chiches à la tunisienne /
Salade verte lyonnaise

r Estouffade de bœuf aux olives / Crousti’fromage
r Courgettes à l’ail / Coquillettes

r Vache qui rit
r Pomme

MARDI
11/06

r Buffet de crudités
r Merguez / Filet de hoki à la crème de poivrons

r Semoule / Ratatouille
r Cantafrais

r Danette / Pêche

r Macédoine / Saucisson sec
r Filet de cabillaud aux aromates /

Sauté de porc aux champignons
r Gratin dauphinois / Haricots verts

r Chantallou
r Île flottante

MERCREDI
12/06

r Buffet de crudités
r Bœuf mironton / Cœur de merlu sauce dieppoise

r Farfalles / Carottes aux olives
r Saint Môret

r Compote / Melon

r Méli mélo de choux / Salade mexicaine
r Filet de colin aux fruits de mer / Poulet rôti à la diable

r Rösti / Jardinière de légumes
r Gouda

r Millefeuille

JEUDI
13/06

r Buffet de crudités
r Nuggets à l’emmental / Émincé de dinde
r Pommes dauphines / Haricots verts

r Boursin
r Beignet aux pommes ou au chocolat / Brugnon

r Salade tomates poivrons & concombre / Salade niçoise
r Beignets de poisson / Escalope de porc

r Blé pilaf / Chou-fleur gratiné
r Chamois d’or
r Délice de fruits

VENDREDI
14/06

r Buffet de crudités
r Tortellini ricotta & épinards sauce tomate /

Raviolis aux 4 fromages & à la crème
r Carré frais

r Yaourt aux fruits / Banane

r Salade verte & gouda / Salade tomate & fêta
r Escalope viennoise / Duo de poissons à la crème

r Gnocchis / Poêlée méridionale
r Babybel

r Mousse au chocolat

Le Proviseur
F. BECKRICH

Le Gestionnaire comptable
P. NAVARRO
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